
DEMANDEZ NOUS LA LISTE DES ALLERGÈNES

18,90 E 21,90 E

* RAVIOLIS MALA  ( + 1 E )
 ** NOUILLES AU BŒUF  ( + 1 E )

PLAT AU CHOIX 
EN PETITE PORTION

8 E

RAVIOLIS FARCIS AU PORC 
ET GINGEMBRE ACCOMPAGNÉS 

DE LEUR SAUCE MALA

8 E
RAVIOLIS

MALA

CONCOMBRES BATTUS 
ET MARINÉS DANS UNE 

HUILE PIMENTÉE

6,5 E

6,5 E

CONCOMBRES 
À LA SICHUANAISE   

vé
g
ét

ar
ie

n

CHAMPIGNONS NOIRS, 
CORIANDRE ET 

OIGNONS ASSAISONNÉS

7 E
SALADE DE 

CHAMPIGNONS NOIRS      

vé
g
ét

ar
ie

n

POMMES DE TERRE 
SAUTÉES AUX ÉPICES 

DU SICHUAN ET AU CUMIN

POMMES DE TERRE
 À LA SICHUANAISE   

vé
g
ét

ar
ie

n

PAK CHOI SAUTÉS À L’AIL 
ET AU GINGEMBRE

7 E
YIU

CHAI

vé
g
ét

ar
ie

n

RACINES DE LOTUS, 
HUILE DE SÉSAME ET 
OIGNONS NOUVEAUX

7 E
RACINES DE LOTUS 

CROQUANTES  

vé
g
ét

ar
ie

n

SALADE DE FEUILLES 
DE TOFU ET 

MENTHE FRAÎCHE

7 E
TOFU 

PI

vé
g
ét

ar
ie

n

   TANG YUAN      6 e
10 MINUTES DE PRÉPARATION

BOULE DE RIZ GLUANT AU 
SÉSAME NOIR et SAUCE COCO
UNIQUEMENT SUR PLACE

   MOUSSE AU CHOCOLAT        

   ANANAS FRAIS   
PRIMEUR DE LA RUE D’ESPAGNE

   GLACE À LA VANILLE 

AU SESAME GRILLÉ   

 6 e

 6 e

4,5 e

PIMENT* : 2PIMENT* : 3

PIMENT* : 2

PIMENT* : 2

PIMENT* : 0

PIMENT* : 3

PIMENT* : 0 à 5
TOFU FRAIS CUIT 

DANS SA SAUCE PIMENTÉE

7 E
MAPO
TOFU 

vé
g
ét

ar
ie

n

PIMENT* : 3

PLAT 
ENFANT



D
EM

A
N

D
EZ N

O
U

S LA
 LISTE D

ES A
LLERG

ÈN
ES

«GRAND PLAT DE POULET» 
SPÉCIALITÉ DU XIJIANG, REVISITÉ À LA 

SICHUANAISE MIJOTÉ DE POULET ÉPICÉ, 
POMMES DE TERRE ET POIVRONS 

(PLAT SANS GLUTEN)

RAVIOLIS WONTONS 
FARCIS AU PORC ET 
AU CHOU BOK CHOY

15,5 E

16 E

DA PAN JI

RAVIOLIS 
EN SOUPE

NOUILLES DE BLÉ EN 
SOUPE AU BŒUF MIJOTÉ, 

AUX ÉPICES ET 
POIVRE DU SICHUAN

17 ENOUILLES AU BŒUF 

NOUILLES DE RIZ EN 
SOUPE, CHOU CHINOIS 

MARINÉ, ASSAISONNÉES 
AUX ÉPICES DU SICHUAN

(  plat sans gluten  )

vé
g
ét

ar
ie

n

13,5 E
SUAN CAI MI XIAN 

VEGETARIEN

NOUILLES FROIDES DE BLÉ, 
LAMELLES DE CAROTTES ET 

CONCOMBRES, ASSAISONNÉES À 
LA SAUCE SÉSAME, CACAHUÈTES 

ET AU VINAIGRE NOIR

vé
g
ét

ar
ie

n
vé

g
ét

ar
ie

n

13,5 E
NOUILLES  FROIDES

VEGETARIENNES

NOUILLES DE BLÉ, TOFU MARINÉ, 
CHOU BOK CHOY ET CAROTTES, 

HUILE DE POIREAU, 
SAUCE SOJA MAISON

vé
g
ét

ar
ie

n

13,5 EVEGGIES

NOUILLES DE BLÉ AU PORC 
HACHÉ, SAUCE SOJA SUCRÉE 

MAISON, PÂTE DE SÉSAME 
ET BEURRE DE CACAHUÈTE 

14 EDAN DAN MIAN         

NOUILLES DE RIZ EN SOUPE, 
CHOU CHINOIS MARINÉ, 

ASSAISONNÉES AUX 
ÉPICES DU SICHUAN 
ET AU PORC HACHÉ
 (  plat sans gluten  ) 

15,5 E
SUAN CAI MI XIAN 

PORC     

NOUILLES DE RIZ EN SOUPE, 
CHOU CHINOIS MARINÉ, 

ASSAISONNÉES AUX 
ÉPICES DU SICHUAN 
ET AU BŒUF MIJOTÉ

(  plat sans gluten  ) 

16 E
SUAN CAI MI XIAN 

BŒUF     

NOUILLES DE BLÉ AU PORC 
HACHÉ, SAUCE SOJA SALÉE, 

POIVRE DU SICHUAN 
ET CACAHUÈTES

14 ERAN MIAN

2 E2 E3 E

2 E3 E 1,5 E
VIANDES  ( bœuf ou porc )

ŒUF MARINÉ À LA SAUCE SOJA  ( dans le plat )

PLUS DE NOUILLES  ( dans le plat )

CHOU BOK CHOY  ( dans le plat )

TOFU MARINÉ  ( dans le plat )

BOL DE RIZ

PIMENT* : 0 À 5

PIMENT* : 3 À 5

PIMENT* : 0 À 5

PIMENT* : 0 À 5

PIMENT* : 0 À 5

PIMENT* : 0 À 5

PIMENT* : 0 À 5

PIMENT* : 0 À 5

PIMENT* : 0 À 5

PIMENT* : 0 À 5


