MENU
ESTIVAL,

N2

ENTREES

ORIGINES
DES PRODUITS

PORC : MAISON MONTAUZER (PAYS BASQUE)
BOEUF : PASCAL MASSONDE (SUD-OUEST)
OEUFS : ARRADOY (PAYS BASQUE)
FARINE : ETCHE MOULINS DE SOULE
POIVRE ET PIMENT : CHENGDU
CHOCOLAT : MONSIEUR TXOKOLA

RAVIOLIS
MALA

YIU

POMMES DE TERRE
CHAI

E E
8E 7 A LA SICHUANAISE ©.5

RAVIOLIS FARCIS AU PORC |
ET GINGEMBRE ACCOMPAGNES
DE LEUR SAUCE MALA
PIMENT*:0A S

PAK CHOI SAUTES A L’AIL
ET AU GINGEMBRE
PIMENT* : O

POMMES DE TERRE SAUTEES
AUX EPICES DU SICHUAN
ET AU CUMIN
PIMENT* : 2

B ST

TOFU
Pl

SALADE DE
CHAMPIGNONS NOIRS

CONCOMBRES
BATTUS

7EF 7E 6.5E

SALADE DE FEUILLES
DE TOFU ET MENTHE FRAICHE
PIMENT* : 3

CHAMPIGNONS NOIRS,
CORIANDRE ET
OIGNONS ASSAISONNES
PIMENT* : 2

CONCOMBRES BATTUS,
SAUCE SOJA VINAIGREE,
AIL ET CORIANDRE
PIMENT* : O

) NIVEAU
DE PIMENT*
O + NON PIMENTE
1 4+ TRES LEGER
2 + LEGER
3 + MOYEN
4 + PIMENTE
5 - TRES PIMENTE

S

AUBERGINES

E
FROIDES 7

AUBERGINES FROIDES,
CONFITES A LA SICHUANAISE
PIMENT* : 3

RACINES DE LOTUS
CROQUANTES

6,5F

RACINES DE LOTUS, HUILE
DE SESAME ET OIGNONS
NOUVEAUX
PIMENT* : 2

CHENGDU FORMULES MALONG
1 o0" DEJEUNER ot o0t
UNIQUEMENT EN SEMAINE
AL,J CHOIX, HORS JOURS FERIES AU CHOIX,
ENTREE * + PLAT ** A LEXCEPTION DE * RAVIOLIS MALA (+ 1E) ENTREE * + PLAT **

** NOUILLES AU BGEUF (+ 1E) + DESSERT

PLAT
ENFANT

8E

PLAT AU CHOIX
EN PETITE PORTION

DESSERTS

ANANAS FRAIS 4. 5¢ TANG YUAN
PRIMEUR DE LA RUE DESPAGNE (10 MINUTES DE PREPARATION)
BOULE DE RIZ GLUANT
MOUSSE AU CHOCOLAT 6°* AU SESAME NOIR ET SAUCE COCO
AU SESAME GRILLE
UNIQUEMENT SUR PLACE
GLACE A LA VANILLE, 6E

ET CREME DE SESAME NOIR

DEMANDEZ NOUS LA LISTE DES ALLERGENES

6E
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NIVEAU

DE PIMENT?*

n O 1 3 4 5
1]1] | | | | |
NON TRES . . TRES
PLATS PIMENTE  LEGER LEGER MOYEN PIMENTE o)V ENTE

NOUILLES

7 £

NOUILLES DE BLE EN SOUPE
AU BEUF MIJOTE, AUX EPICES
ET POIVRE DU SICHUAN
PIMENT*:0A 5

NOUILL

E
AU POULET 14

NOUILLES FROIDES DE BLE
BLANC DE POULET, POUSSES
DE SOJA, SAUCE SESAME ET
VINAIGRE CHINOIS
PIMENT* :0A 5

ERRFEWES

W
0]
m

VEGETARIENNES

NOUILLES FROIDES DE BLE,
LAMELLES DE CAROTTESET,
CONCOMBRES, ASSAISONNEES A LA
SAUCE SESAME, CACAHUETES ET AU
VINAIGRE NOIR
PIMENT*:0A 5

VIANDES ( BEUF OU PORC ) 3F¢

BOL DE RIZ 3F¢

PLUS DE NOUILLES ( DANS LE PLAT )
CEUF MARINE A LA SAUCE SOJA ( DANS LE PLAT )

DAN DAN MIAN

NOUILLES DE BLE AU PORC HACHE,
SAUCE SOJA SUCREE MAISON, PATE

DE SESAME ET BEURRE
DE CACAHUETE
PIMENT*:0A 5

RAN MIAN

NOUILLES DE BLE AU PORC
HACHE, SAUCE SOJA SALEE,
POIVRE DU SICHUAN
ET CACAHUETES
PIMENT* :0A S5

NOUILLES DE BLE, TOFU MARINE,
CHOU BOK CHOY ET CAROTTES,
HUILE DE POIREAU,
SAUCE SOJA MAISON
PIMENT* :0 A 5
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RAVIOLIS EN SOUPE

RAVIOLIS WONTONS FARCIS AU
PORC ET AU CHOU BOK CHOY
PIMENT* :0A 5

NOUILLES DE RIZ EN SOUPE,
CHOU CHINOIS MARINE,
ASSAISONNEES AUX EPICES DU
SICHUAN ET AU PORC HACHE
( PLAT SANS GLUTEN )
PIMENT*:0A S5

R BRT

SUAN CA
BCEUF

(0]
m

NOUILLES DE RIZ EN SOUPE,
CHOU CHINOIS MARINE,
ASSAISONNEES AUX EPICES DU
SICHUAN ET AU BEUF MARINE
( PLAT SANS GLUTEN )
PIMENT* :0 A 5
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SUPPLEMENTS

2E

13,5F VEGETARIEN 18,5F
NOUILLES DE RIZ EN SOUPE,
CHOU CHINOIS MARINE,
ASSAISONNEES AUX EPICES
DU SICHUAN.
( PLAT SANS GLUTEN )
PIMENT*:0A S5
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*'@’
> &
2 c ¢
TOFU MARINE ( DANS LE PLAT ) 2F¢

2E

CHOU BOK CHOY ( DANS LE PLAT )

1,5¢



