ENTREES

MALA

RAVIOLIS MALA 8E

RAVIOLIS FARCIS AU PORC

ET GINGEMBRE ACCOMPAGNES DE

LEUR SAUCE MALA
NIVEAU DE PIMENT*:0A 5

SALADE DE

CONCOMBRES & GE

CONCOMBRES BATTUS
ET MARINES DANS UNE
HUILE PIMENTEE

NIVEAU DE PIMENT* : 3

SALADE DE LO
CROQUANTES
A LA SICHUANAISE & 6,5F
RACINE DE LOTUS, HUILE
DE SESAME ET OIGNONS
NOUVEAUX

NIVEAU DE PIMENT* : 3

WENU ESTIva,

POMMES DE TERRE
A LA SICHUANAISE @& 6E

POMMES DE TERRE SAUTEES
AUX EPICES DU SICHUAN
ET AU CUMIN

NIVEAU DE PIMENT* : 2

AUBERGINES
A LA SICHUANAISE 2 7E

AUBERGINES CHINOISES
SAUTEES A LA SICHUANAISE

NIVEAU DE PIMENT* : 2

SALADE DE
CHAMPIGNONS NOIRS & 7E

CHAMPIGNONS NOIRS,
CORIANDRE ET OIGNONS
ASSAISONNES

NIVEAU DE PIMENT* : 2

. NIVEAU
4 DE PIMENT*

+ O NON PIMENTE

TRES LEGER

+ 2 LEGER

-— 3 MOYEN

+ 4 PIMENTE

- 5 TRES PIMENTE

SALADE DE TOFU & 7E

TOFU EN LAMELLE, CAROTTES
ET CELERI ASSAISONNES
AU SESAME ET HUILE
PIMENTEE

NIVEAU DE PIMENT* : 3

YIU CHAI & 7E

PAK CHOI SAUTES A L’AIL
ET AU GINGEMBRE

NIVEAU DE PIMENT* : O

MAPO TOFU 6,5F

TOFU FRAIS CUIT DANS
SA SAUCE PIMENTEE

NIVEAU DE PIMENT* : 2

CHENGDU

17,90°F

AU CHOIX,
ENTREE * + PLAT **

FORMULES
DEJEUNER

UNIQUEMENT EN SEMAINE
HORS JOURS FERIES

A LEXCEPTION DE * RAVIOLIS MALA (+ 1E)

** NOUILLES AU BCGEUF (+ 1E)

MALONG

19,90°¢

AU CHOIX,
ENTREE * + PLAT **
+ DESSERT

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT 5°¢
AU SESAME GRILLE

FINANCIER AU THE MATCHA 4°

TANG YUAN 6°F
BOULE DE RIZ GLUANT
AU SESAME NOIR ET SAUCE COCO

( 10 MIN DE PREPARATION
UNIQUEMENT SUR PLACE )




4 DE PIMENT*

. NIVEAU N\\ENU ESTHVAL

+— O NON PIMENTE

+ 1 TRESLEGER

+ 2 LEGER
-+ 3 MOYEN
+4 PIMENTE

— 5 TRES PIMENTE NOUILLES FRO
AU POULET IP3,5E

PLATS AL POULET FOUSSES DE SOA.

(N | SAUCE SESAME ET VINAIGRE
MALA 8

NIVEAU DE PIMENT*:0A 5

NOS CLASSIQUES

SUAN CAI MI XIAN

NOUILLES AU BEUF 7= DAN DAN MIAN IPS,5E PORC 15,5¢€
NOUILLES DE BLE EN SOUPE NOUILLES DE BLE AU PORC NOUILLES DE RIZ EN SOUPE,
AU BEUF MIJOTE, AUX EPICES HACHE ASSAISONNEES A LHUILE CHOU CHINOIS MARINE,

ET POIVRE DU SICHUAN PIMENTEE, SAUCE SOJA SUCREE ASSAISONNEES AUX EPICES DU
NIVEAU DE PIMENT* : 1 A 5 MAISON, PATE DE SESAME SICHUAN ET AU PORC HACHE
ET BEURRE DE CACAHUETE ( PLAT SANS GLUTEN )
NIVEAU DE PIMENT*:0A S5 NIVEAU DE PIMENT*:0A 5

SUAN CAI MI XIA
RAN MIAN 13,5¢ RAVIOLIS EN SOUPE 15E BCEUF 16F
NOUILLES DE BLE AU PORC NOUILLES DE RIZ EN SOUPE,
HACHE ASSAISONNEES A A T o N A= CHOU CHINOIS MARINE,
LHUILE PIMENTEE, SAUCE BSELAS, ASSAISONNEES AUX EPICES DU
SOJA SALEE, POIVRE DU ) SICHUAN ET AU BEUF MARINE
SICHUAN ET CACAHUETES NIVEAU DE PIMENT*:0 A S ( PLAT SANS GLUTEN )
NIVEAU DE PIMENT* :0A 5 NIVEAU DE PIMENT*:1 A S

NOUILLES FROIDES - SUAN CAI MI X

VEGGIE & 13,5EF VEGETARIENNES 13,5EF VEGETARIEN ErS =
NOUILLES DE BLE, TOFU NOUILLES FROIDES DE BLE, NOUILLES DE RIZ EN SOUPE,
MARINE, CHOU BOK CHOY LAMELLES DE CAROTTES ET CHOU CHINOIS MARINE,

ET CAROTTES, ~ CONCOMBRES, ASSAISONNEES ASSAISONNEES AUX EPICES
HUILE DE POIREAU, SAUCE A LA SAUCE SESAME, CACAHUETES DU SICHUAN.
SOJA MAISON ET AU VINAIGRE NOIR ( PLAT SANS GLUTEN )
NIVEAU DE PIMENT*:0A 5 NIVEAU DE PIMENT*:0A 5 NIVEAU DE PIMENT*:0A S5

VIANDES ( BGEUF OU PORC ) 3F

PLUS DE NOUILLES ( DANS LE PLAT ) 2° PLAT

z GEUF MARINE A LA SAUCE SOJA ( DANS LE PLAT) 1,5°¢ ENFANT
SUPPLEMENTS c.ousokcHoy ( DANS LE PLAT ) 1,5¢

TOFU MARINE ( DANS LE PLAT ) 2°¢ PLAT AU CHOIX )
EN PETITE PORTION 8
BOL DE RIZ 3¢




